TIRAMISU

Zutaten - Rezept fiir 8 Personen:

1 Packung Ldffelbiscuits fiir Tiramisu 500g, 5009
Mascarpone (italienische Frischkdsezubereitung), 4
getrennte Eier, 150g Zucker, 10 El. Likor (2.B. Ama-
retfo), 1 Tasse stark gekochten Kaffee mit Zucker (bereits
erkaltet), 10g Gelantine, Kakaopulver zum bestreuen.

Das Eigelb mit dem Zucker schaumig schiagen.
AnschlieBend Mascarpone, Likdr und Gelantine
einriihren bis eine gleichmafige Creme enistehl.
FiweiB schaumig schiagen und unter die Creme
neben. Den Kaffee in eine flache Sch=2le geben und
die Loffelbiscuits nacheinander ku-- einweichen.
Der Boden einer Form wird nun mit einer Schicht der
gingeweichten Loffelbiscuils ausgeleqgt. Hierauf

Dieser Vorgang wird nochmals wiederhoil.
Zum erkalten muB die Form nun noch fiir 3 Stunden
in den Kiihischranl:.

Vor dem Serviercn mit Kakaopulver bestreuen oder
gar mit Schokulasenfigu:en varzieren.



